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FUNGHI! & FUNGH! € un marchio
storico che valorizza, commer-
cializza e trasforma i prodotti
della nostra valle, esaltando I'u-
nicita del nostro fungo Porcino
di Borgotaro. un prodotto spe-
ciale che di anno in anno riscon-
tra un’'attenzione in costante au-
mento da parte del mercato.

L’azienda certifica, rispettando
un rigido disciplinare, il prodotto
con il marchio riconosciuto IGP -
Indicazione Geografica Protetta.

Sughi e creme, funghi sott’olio e
secchi:

tutti prodotti trasformati nel no-
stro laboratorio artigianale.

FUNGHI & FUNGHI is an autho-
rized Borgotaro Porcini mushro-
oms PG/ and different varieties
of mushrooms center.

Our company has bet on the
promotion and marketing as
well as the processing of Porcini
mushrooms. We have been able
to introduce this special pro-
duct that year after year finds
a steadlly rising research by the
market. The company certifies,
through a strict disciplinary, the
product with the trademark PG/
- Protected Geographical Indica-
tion.

Sauces and creams, dried mu-
shrooms or in olive oil: everything
IS processed in our artisanal food
company.

BORGOTARO
ITALIA

wWWwWw.borgotarofunghi.it
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VASSOIO DI VIMINI
WICKER TRAY

VASSOIO DI POLIETILENE

POLYETHYLENE TRAY

QUALITA EXTRA I
EXTRA QUALITY I

309
~ cod. AO60
— 509

cod. AO70

100g
— cod. AO8O

2009
—7

cod. A082

QUALITA SPECIALE I
SPECIAL QUALITY 11

1009
=——7  cod.A081

| funghi Porcini vengono differenziati in
quattro qualita: extra, speciale, commer-
ciale e briciole. Confezionati manualmente
in eleganti vassoi di vimini che mettono in
risalto la qualita del fungo al loro interno

QUALITA COMMERCIALE Il
COMMERCIAL QUALITY III"

30g

o cod. AO61

QUALITA EXTRA I
EXTRA QUALITY I

20g

— cod. A040

309
7  cod. A0S0

| funghi Porcini vengono differenziati in 4 qualita: extra, speciale,
commerciale e briciole. Confezionati manualmente in questi co-
modi vassoi adatti ad ogni utilizzo.

QUALITA SPECIALE 11"
SPECIAL QUALITY I

2049

— cod. AO10

309
S— cod. A020

1009

"7 cod.A030



TABELLA
SACCHETTO
TRANSPARENT BAG SHOP EXPOSITOR

QUALITA EXTRA I
EXTRA QUALITY I

QUALITA SPECIALE 11" iz, | 7

SPECIAL QUALITY II* Qqh s | T
ol )
v

7

e | | S I Ginghe
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[ = 0 T el | |* gl
cod. A090 cod. A220 il ¢ [ &

S i T -

3049
cod. A120
509
cod. A130
100 g
cod. A140

150 g
cod. A150

100 g
cod. A110

150 g
cod. A100

QUALITA COMMERCIALE 111"
COMMERCIAL QUALITY III"

509

cod. A160
100g
cod. A170
200g
cod. A180

QUALITA BRICIOLE IV*
CRUMBS QUALITY IV*

509
cod. A190

2]
N

STz QUALITA EXTRA I QUALITA SPECIALE II" QUALITA SPECIALE II"
) ) . 100 g EXTRA QUALITY I SPECIAL QUALITY 11 SPECIAL QUALITY 11
Una confezione rustica ma elegante con una ricetta sul re- cod. A200
tro che aiuta nel cucinare al meglio questi profumatissimi 88 8 vassoida 20 g 88 12 sacchettida10 g == 8vassoida20g
Porcini essiccati. Confezionati in sacchetti trasparenti che 88 cod. A231 = cod. A240 gg cod. A230
mostrano il prodotto nella sua interezza. 200g9 88 868
cod. A210

Un’elegante e comoda tabella che il negoziante puo ap-
pendere all'interno del suo store senza togliere spazio ne-
gli scaffali ad altri articoli.
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VASO ERMETICO VASO ERMETICO

AIRTIGHT JAR AIRTIGHT JAR
* *
SUPREME QUALITY SUPREME QUALITY

* § *

220 ml 340 ml 500 ml 1000 ml 220 ml 340 ml 500 mi 1000 ml
cod. BO19 cod. BO21 cod. B032 cod. BO33 cod. BO39 cod. BO41 cod. BO51 cod. BO61

Per questo prodotto viene utilizzato un fungo grosso e maturo,
tagliato a pezzi pitt © meno grandi. Inserito nei vasi rigorosamente
a mano, viene aggiunta una fogliolina di alloro fresco e rabbocca-
to con un ottimo olio extra vergine di oliva.

Sono sempre piu rari e ricercati ed il loro periodo di nascita si
é ridotto drasticamente. Selezionati con altissima cura, vengono
puliti, lavati, cotti e messi in concia con vari aromi naturali per
alcuni giorni. Sono pochissimi gli ingredienti usati: un olio di oli-
va artigianale é 'unico conservante aggiunto, perché il sapore di
questo fungo si esprime da solo restando profumatissimo e sodo
anche dopo la scottatura.




VASO ERMETICO

VASO ERMETICO
AIRTIGHT JAR

AIRTIGHT JAR

* *
SUPREME QUALITY SUPREME QUALITY
*

*

FUNGHT
INTERI

b

a 0ot

340 ml
cod. BO71

220 ml
cod. BO69

Questi funghi devono essere di piccolo calibro e quasi gemelli per
dare al vaso finito un'eleganza raffinata ed al palato un sapore ed
una consistenza unica. Dopo la selezione e la pulizia vengono
scottati in acqua e aceto di vino con la sola aggiunta di aromi

naturali.

1000 mi
cod. B121

500 ml
cod. B111

340 ml
cod. B101

220 ml
cod. B0O99

1000 ml
cod. BO91

500 mi
cod. BO81

cted

mushroom, s
e

leaf and a premium

Per questo prodotto viene utilizzato un fungo grosso e maturo,
tagliato a pezzi pitt © meno grandi. Inserito nei vasi rigorosamente
a mano, viene aggiunta una fogliolina di alloro fresco e rabbocca-
to con un ottimo olio extra vergine di oliva.
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ALTRI FUNGHI IN OLIO DI OLIVA
OTHER MUSHROOMS IN OLIVE OIL

FINFERLI
CHANTERELLES

FUNGHI
FINFERLI

340 ml
cod. B131

| Finferli sott’olio sono un prodotto molto
richiesto, un ottimo antipasto da accompa-
gnare con buoni salumi. Questi funghi, la-
vorati da prodotto fresco di nostra raccol-
ta, vengono scottati in una concia di aceto
e aromi naturali. Il loro gusto caratteristico
si sposa bene con la nostra lavorazione in
olio di oliva.

CHIODINI
CHIODINI

FUNGHI
CHIODINT

340 ml
cod. B141

Un funghetto molto conosciuto e facile
da trovare, anche perché la sua famiglia
si vede molto bene nei boschi di latifoglie.
La lavorazione non si discosta molto da
quella del Porcino: i Chiodini vengono pu-
liti e scottati in concia con aceto e aromi
naturali per qualche minuto e subito dopo
invasati in olio di oliva. Questo funghetto
rimane molto croccante ed ha un sapore
delicato, ottimo per antipasti e contorni.

DI MUSCHIO
PADDY STRAW MUSHROOMS

340 ml
cod. B152

Il piu croccante e delicato di tutti i funghi
sott’olio. Il fungo di muschio viene lavo-
rato come il Porcino, scottato per alcuni
minuti in concia calda e invasato con olio
di oliva. Volvariella Volvacera & il nome
specifico dei funghi di muschio che pren-
dono il nome dall’habitat di nascita, ovve-
ro fitte torbiere di muschio verde. Questo
funghetto rimane molto croccante ed ha
un sapore delicato, ottimo per antipasti e
contorni.

ORECCHIONI DI CEPPAIA
OYSTER MUSHROOMS

EINGHI nmac"crlm

340 ml
cod. B153

Sono funghi conosciuti perché si trovano
anche in forma coltivata. Semplici da re-
perire in natura, nascono quasi sempre su
ceppi di castagni caduti nei boschi e for-
mano dei ventagli voluminosi e grigiastri
che assomigliano a delle orecchie gigan-
ti, ed & per questo che prendono il nome
Orecchioni di Ceppaia, conosciuti anche
con il nome di Geloni: sono i Pleurotus
Ostreatus. Questo funghetto rimane molto
croccante ed ha un sapore delicato, ottimo
per antipasti e contorni.

VASO ERMETICO
AIRTIGHT JAR

MISTI CON PORCINI
MIXED WITH PORCINI

MISTI CON PORCINI
MIXED WITH PORCINI

(oD KT,

FUNGHI
MISTI

Tncpgruncs
-

500 ml
cod. B171

340 ml
cod. B161

Un insieme di funghetti saporiti e profumati che, accompagnati dal fungo Porcino, sono
un’ottima idea per antipasti e contorni, squisiti sulle pizze. | funghi misti in olio di Oliva,
sono composti da 4/5 qualita di funghi: fungo di muschio (Volvariella Volvacea), fungo
Chiodino (Pholiota Nameco), fungo Orecchione di ceppaia (Pleurotus Ostreatus) fungo
Porcino (Boletus Edulis e suo Gruppo). Gli ingredienti possono variare in base alla dispo-
nibilita dei funghi e anche alla richiesta del cliente. Vengono invasati solo con olio di oliva.

I prodotti scadono dopo due anni
Products expire after two years



| NOSTRI
OLI
AROMATIZZATI

OLII EXTRAVERGINE DI OLIVA
EXTRA VERGIN OLIVE OILS

AL TARUFO NERO
BLACK TRUFFLE FLAVORED

250 ml
cod. B181

Usiamo I'aroma di Tartufo Nero “Scorzone” per insaporire que-
sto olio, un tartufo saporito per dare quel tocco raffinato senza
alterare il condimento. Questo Olio puo essere usato per condire
dei buoni risotti, per assaporare deliziose bruschette e insalate
fredde o di verdure fresche.

Al FUNGHI PORCINI
PORCINI MUSHROOMS FLAVORED

250 ml
cod. B191

Un prodotto dalla semplice lavorazione. Un buon olio di extra-
vergine di oliva Ligure & il principale ingrediente di questo artico-
lo, ad esso viene aggiunto minuziosamente dell’aroma ai Funghi
Porcini secchi ed il gioco é fatto. Questo Olio puo essere usato
per condire dei buoni risotti, per assaporare deliziose bruschette
e insalate fredde o di verdure fresche.
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SUGHI
SAUCES

BORGOTARESE Al FUNGHI PORCINI
BORGOTARESE WITH PORCINI MUSHROOMS

GDOTTO ARTIGIAN
o e U

0
BURG OTARESE
IFUNGHI

U o
smSHE T

212 ml
cod. CO10

Questo sugo viene preparato rispettando
le antiche ricette delle vecchie trattorie
del paese, che lo servivano su un piatto di
polenta con una manciata di buon Parmi-
giano Reggiano o con un ottimo risotto.
Il fungo Porcino secco & il principale in-
grediente che viene lasciato in acqua per
reidratarlo e successivamente macinarlo e
rosolarlo con una base di aglio e olio. Si ag-
giunge una salsa di pomodori maturi e per
concludere si lascia cuocere a fuoco lento
per alcune ore.

Al FUNGHI PORCINI E SALSICCIA
WITH PORCINI MUSHROOMS

Fungygpynott
Yondarg iR

212 ml
cod. C020

Questo antico piatto si pud gustare nelle
trattorie piu tipiche della nostra valle. | mi-
gliori Porcini e la carne di suino vengono
rosolati in brasiera separatamente e suc-
cessivamente sposati assieme con aggiun-
ta di vari ingredienti che esaltano ancor piu
il sapore.

BOSCAIOLO Al SAPORI
FLAVORED COUNTRY SAUCE

(AODOTTO ARTIGIAN,

SUGO
BOSCAIOLO
AISAPORI

212 ml
cod. CO30

Un sugo semplice, con Porcini e funghet-
ti misti. Ad essi vengono aggiunti aromi
naturali come la salvia, il prezzemolo, il
rosmarino e un pizzico di peperoncino pic-
cante. Gustoso per condire paste corte ma
anche ottimo sulla pizza

Al FUNGHI PORCINI E CASTAGNE
WITH PORCINI AND CHESTNUTS

eOBOTIO ARTIGlAN.

SUGO
PORCINI

E CASTAGNE

‘IJN T
SHIBFUNE.

212 ml
cod. CO40

Una ricetta gustosa e curiosa allo stesso
tempo: funghi Porcini e castagne. Due
prodotti eccellenti della nostra valle: por-
cini freschi e lavorati e castagne lessate
a vapore e sminuzzate grossolanamente,
qualche pizzico di aromi naturali. In porzio-
ni da circa 200g sono ottimi da degustare
con primi piatti.

Al FUNGHI PORCINI E MIRTILLI
WITH PORCINI AND BLUEBERRIES

212 ml
cod. CO50

Un sugo buono e affascinante, lavorato
solo da funghi Porcini freschi e mirtillini
di bosco selvatici appena raccolti. Que-
sti ingredienti vengono preparati con una
buona e attenta cottura senza aggiunta di
coloranti e conservanti. Questo prodotto
e consigliato per il condimento di paste o
risotti.

FINFERLI AL SUGO
CHATERELLE MUSHROOMS WITH SAUCE

2 5{
(O0OTTO ARTIGAN,

FINPERLI
AL SUGO

L —
%,’.‘!95.,,,»--

212 ml
cod. C110

Conosciuto come Galletto o Finferlo, il
Cantharellus Cibarius diventa un ottimo
condimento per i primi piatti come taglia-
telle e risotti. Pulito e lavato viene tagliuz-
zato e rosolato nella brasiera. Una volta
aggiunta la salsa di pomodoro e qualche
pizzico di aromi naturali, viene invasato in
vasetti da 200g circa.




FUNGHI TRIFOLATI

SAUTEED MUSHROOMS

FUNGHI MISTI
MIXED MUSHROOMS

212 ml
cod. CO60

Cingue tipi di funghi diversi: i Funghi Chio-
dini (Pholiota Nameko), Funghi Orecchioni
di Ceppaia (Pleurotus Ostreatus), i Funghi
della Foresta (Shii Take) e i Funghi Porcini
(Boletus Edulis e Suo Gruppo). Il tutto ro-
solato sulla brasiera con olio di oliva e uno
spicchio d'aglio. Un prodotto che si sposa
molto bene con i secondi e buono anche
per condire primi piatti, squisito per bru-
schette e pizze.

FUNGHI FINFERLI
CHANTERELLE MUSHROOMS

QOTTO ARTIGIAN,

HI

L

FINFERLI
TRIFOLATI

_—
‘T; i
J.‘ﬁi'.‘:ﬁt’.'.ﬁa-

212 ml
cod. C120

Piu conosciuti con il nome di “Galletto” o
“Gallinelle”, i Finferli sono dei funghi molto
aromatizzati ed & per questo ultimo loro
pregio che sono quasi piu saporiti dei clas-
sici Porcini. Utilizziamo solo Finferli freschi
e di piccole dimensioni, li rosoliamo per
qualche minuto sulla brasiera con aggiunta
solo di olio di oliva ed uno spicchio di aglio,
poi una manciata di prezzemolo fresco ed
il prodotto é gia pronto per essere invasato
e successivamente consumato. Ottimo per
accompagnare carni e per condire primi
piatti.

FUNGHI PORCINI
PORCINI MUSHROOMS

FoNeRT
PORCINI =

'l'RIl'—'OLAII_‘s

212 ml
cod. C100

Questi delicati Porcini vengono tagliati a
mano, trifolati in brasiera con aglio, olio e
prezzemolo fresco senza aggiunta di nes-
sun conservate. Ottimi per condire taglio-
lini alluovo, da gustare come contorno e
per guarnire gustose scaloppine di carne.

CREME
CREAMS

VELLUTATA Al FUNGHI PORCINI
PORCINI MUSHROOMS VALVETY

(RO0BTTO ARTIG AN, 8

VELL TATA™
U NGHI

PORCI NI

,.,,,...ma,u

212 ml
cod. CO71

Questo prodotto nasce da un vecchia
ricetta di famiglia che vedeva i Porcini
piu maturi e quindi piu saporiti con-
centrati in un piatto squisito.

Cotta la vellutata interamente sui for-
nelli, viene poi mantecata a mano se-
condo antica tradizione Borgotarese.
A questa ricetta non viene aggiunto
nessun conservante, panna o adden-
santi ma solo un soffritto di cipolla ac-
compagnata da un buon olio di oliva
artigianale.

VALTARESE Al FUNGHI PORCINI
VALTARESE PORCINI MUSHROOMS

oDOTTO ARTIGIAN

CREMA
VALTARESE Al
FUNGHI PORCINI

Norara e

RUNGHiF!

pets
SORcorang o

212 ml
cod. C0O80

Questa deliziosa crema nasce dalla
scelta dei Porcini migliori frullati e ro-
solati in brasiera con verdure fresche.
Un prodotto che si presta a moltissime
ricette per condire primi piatti, risotti,
scaloppine, arrosti e squisito anche su
crostoni e vol-au- vent. La crema non
contiene addensanti, farine e conser-
vanti vari.

TARTUFATA Al FUNGHI PORCINI
WITH PORCINI MUSHROOMS AND TRUFFLES

TO ARTIGIAN,
00T 4‘5

CREM
ARTUFAT
FUNGHI PURCINI -

,.pm.ﬁ

[y sm— 5"“

"omeatano tem T

212 ml
cod. C090

Una crema saporita ai funghi Porcini,
arricchita dal gusto raffinato dei tartu-
fi raccolti anch’essi nella nostra valle.
Ottimo con risotti e tagliatelle, si spo-
sa molto bene anche con carni rosse
ed arrosti vari. Squisito su crostoni di
pane casereccio.
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CONTATTI

SEGUITECI

CONTACTS FOLLOW US
A
% f
BORGOLAB

www.borgolab.com

UFFICI E STABILIMENTO PUNTI VENDITA PUNTO VENDITA ONLINE (11

OFFICE AND FACTORY DIRECT SALE SHOP ONLINE

Via Campo Fortuna 1/B LA BAITA www.borgolab.com

43043 Borgo Val di Taro (PR) loc. Gotra di Albareto - QUANDO COMPRENDERAI CHE FUSTO,
Italia 43051 Albareto EVENTI, DEGUSTAZIONI RADICE E FOGLIE, APPARTENGONO TUTTE
T.+39 0525 92 11 32 E VISITE AL TUO ALBERO, VEDRAI CON GLIOCCHI DEL

FAX +39 0525 91 091
P.IVA 02643090349

Negozio di specialita tipiche dove po-
trete trovare i funghi freschi della no- EVENTS, TASTINGS
stra valle e tutti gli articoli di nostra AND VISITS
produzione. Apertura stagionale. _CLEONICE PARISI
Se vuoi visitare il nostro laboratorio
it La Baita, ot puoi contattare l'ufficio marketing e
/1 comunicazione. , ,

CUORE IL TUO GIARDINO.

INFO E VENDITE
INFO AND SALES

info@borgolab.com
ordini@borgolab.com

CHECK OUR OPENING TIMES AND CALENDAR ON OUR WEB SITE! SCOPRI | NOSTRI DISTRIBUTORI UFFICIALI SU BORGOLAB.COM!



’ shop-online:

www.borgolab.com




